"1} [Aufstellung:

« Bitte befolgen Sie die Anweisungen der Aufbauanleitung.

« Das Grillgerat muss auf einer ebenen, rutschfesten und sicheren Standflache stehen.

« Das Grillgerat nicht in geschlossenen oder liberdachten Raumen verwenden, auch nicht
in der Nahe von leicht entflammbaren Gegenstanden (mind. 2 Meter Abstand!).

* Nicht unter Sonnen- / Regenschirmen grillen (Brandgefahr!).

Aufbau- und Betriebsanleitung

» Anziindhilfen dirfen nicht in die Reichweite von Kindern gelangen. fur die Meta”gri”s MOde”e
« Kinder und Tiere vom heilRen Grillgerat fernhalten. .
« Das Gerat darf nicht in heiRem/warmem Zustand transportiert werden. o Oldenburg’ Rastede, FuBbaIIgrlII, Sehnde-LE“
» Das Gerat nur im kalten Zustand reinigen.
@
‘o | | Inbetriebnahme: | Vielen Dank, dass Sie sich fiir diesen qualitativ hochwertigen
E 1. Fiir ein sicheres Grillvergniigen verwenden Sie bitte nur Qualititsholzkohle oder Briketts sowie Holzkohlegrill aus den JVA-Betrieben des Landes Niedersachsen
= zugelassene feste oder flissige Anziindehilfen mit dem Prifzeichen DIN CERTO 1803 (oder den entschieden haben.
) umweltfreundlichen Grillkohleanziinder aus unserem JVA-Shop). Verwenden Sie zum Anziinden . . . . . .
= oder Wiederanziinden auf gar keinen Fall leicht und hoch entziindliche Fllssigkeiten wie Spiritus, In dleserAnIe/tung werden die E’genSChaﬁen und technischen Details
2 Benzin oder dergleichen. Vorsicht: Verpuffungs- und Explosionsgefahr ! unserer Grillgerdte beschrieben, um ein sicheres
B 2. Schichten Sie die Holzkohle bzw. die Briketts in der Kohlewanne pyramidenférmig in der Mitte des Grillvergnligen zu gewéhrleisten.
% Grillgerates auf und Ubergieen Sie den Haufen mit einer handelsublichen Anziindeflissigkeit
= bzw. legen Sie einige feste Grillanziinder zwischen die Kohle. Ziinden Sie den Haufen am besten . . .
n mit eingm langen S%reichholz an. Bitte beachteq Sie vor Qem Aufpau _und der ersten Inb_etnebnahme
3. Wenn die Flammen beim Durchbrennen nach ca. 15 bis 30 Minuten erloschen sind - die Anziinde- unbedingt die Hinweise in dieser Betriebsanleitung!

hilfe muss vollstandig abgebrannt sein -, kann die Grillkohle mittels einer Grillschaufel gleichmalig

in der Kohlewanne verteilt werden. Um das Durchgliihen sicher zu beschleunigen, verwenden Sie
bitte nur einen Blasebalg. Achten Sie auf Funkenflug.
4. Bevor Sie den Grillrost auflegen, sollte die Grillkohle gleichmaRig durchgegliiht sein und eine wei- .
3e Ascheschicht zeigen. Beginnen Sie jetzt mit dem Auflegen des Grillgutes. Vor Verbrennungen 3 3
durch spritzendes Fett schiitzen Sie sich mit einer Grillschirze (auch im Shop erhaltlich), langen S S
Grillhandschuhen und langstieligem Grillbesteck. o i
o
5. Zur Warmeregulierung lasst sich der Grillrost in der Hohe einstellen (Hohenverstellung siehe é %
Beschreibung Seite 3). o T
—— = o
. ,»Nur fiir den privaten Gebrauch“ o
* Reinigen Sie das Grillgerat sowie das Grillzubehdr nach Bedarf mit handelstiblichen
Reinigungsmitteln (z.B. warmer Seifenlauge).
+ Bei Bedarf bewegliche Teile mit handelsiiblichen Schmierstoffen élen.
Die Pulverbeschichtung des Grillgrundgestell bzw. des Grillkohlekastens (auBer Edelstahlgrill), (“i’ g
kann durch die gliihende Grillkohle beschadigt werden oder sich evtl. ablésen. § ict’:
w =
Die Herstellung dieser Grillgerate erfolgt nach DIN/EN 1860 (Grillgerate fur feste Brennstoffe). T'.') %
Entsorgung: Der Metallgrill und die Zubehérteile kénnen dem Metallschrott/Spermiill zugefuhrt werden. E 3
]
] [T
Weiteres niitzliches Zubehér rund um das Grillvergniigen finden Sie unter: www.jva-shop.de @
Vertrieb durch: Hotline: 2 =
Justizvollzugsarbeitsverwaltung Tel: 05141/7545-19 3 § 2
des Landes Niedersachsen Fax: 05141/7545-50 G488
'222\2’?89['9 E-Mail: jva-shop@jvav.niedersachsen.de o3 www.jva-shop.de www.jva-shop.de www.jva-shop.de www.jva-shop.de
elle o
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Aufbau und Montage

Stiickliste:

1 x Grillgrundgerat

1 x Grillkohlekasten (optional)
1 x Girillrost

2 x Sterngriffschrauben

Optional:

- Fu3ballfeldbestiickung
- Untere Ablageflache

- Seitenablage

- Windschutz

Die Stiickliste kann von der Lieferung/
Darstellung abweichen (bestellabhéngig)

2. Aufstellung:

a) Grundgerat auf den Boden
stellen.

b) Linksseitig anheben und linkes
Beinpaar am unteren Gestell
ausklappen.

¢) Stemgriffschraube in Gewinde-
bohrung einschrauben und hand-
fest anziehen.

d) Grundgerét rechtsseitig anheben
und rechtes Beinpaar ausklappen.

e) Sterngriffschraube in Gewinde-
bohrung einschrauben und
handfest anziehen.

f) Hebel fur Hohenverstellung mit
Innensechskantschraube an
der rechten Grillseite anschrauben.

Optional kann jetzt die untere Ablagefidche

(Zubehdr) durch Einlegen zwischen den
Gestellbeinen montiert werden.
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Grillkohlekasten: (nur Sehnde-LE u. Ful3ballgrill)
Den Grillkohlekasten in die Flihrungsschiene einschie-
ben (unterhalb Grillrost) und das Grillrost und/oder
Grillblech in den oberen Rahmen des Grillge-
rates einlegen. Der Grillkohlekasten kann wie eine
Schublade nach vorn herausgezogen werden.

Vorsicht!

\ollstdndige Entnahme erst nach Abkuhlen der Glut!
Verbrennungsgefahr!

Die Schublade muss im Betrieb in der Fiihrung einge-
rastet sein.

- Der Grill ist nun betriebsbereit.-

Hoéhenverstellung

Héhenverstellung:

Der Grillrost kann 3-stufig in der H6he verstellt
werden. Dazu den Handhebel zur Seite
driicken und die gewlinschte Hohe einstellen.
Nachstellbar ist die Mechanik bei Bedarf Giber
eine Innensechskantschraube am Gelenk.

Hinweis: Beim Verstellen bitte nicht zwischen
Oberrahmen und Grillgrundgestell greifen.

il

Quetschgefahr!
Stufe 3
Grillrost
Reinigung:
Durch Entfernen der seitlichen Blende Senkkopfschrauben
kénnen die Roststabe flir eine leichtere
Reinigung einzeln enthommen werden. e
£

FuBballgrill (optional):

Die Feldbestiickung kann vom Grillrost entfernt
werden. Sie wird von unten durch je eine Stift-
schraube gehalten. Zur Demontage die Schrauben
mittels Schraubendreher 16sen. Der Mittelkreis wird
durch die Grillstabe unter die ,Mittellinie* geklemmit.

Yiel §pal beim Zrillen und guten Appetit!

| Anderungen vorbehalten, Produkte kénnen von den Abbildungen abweichen
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